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FICHE TECHNIQUE

ESM. XP-3260/T VIVO VERDE NILO S/Pb

22619504

1. IDENTIFICATION DU PRODUIT

V1.5

Descrip

tion

Application

EMAIL TRANSPARENT BRILLANT VERT NIL. Il appartient & la gamme d'émaux "VIFS " avec une brillance,
une couleur et une qualité de surface exceptionnelles.
Composé de Fritte. N° CAS: 65997-18-4

Son coefficient de dilatation de a=55-60 (300-500 °C) évite le craquellage des pates céramiques

habituelles.

Les émaux transparents sont congus pour pate blanche, bien que certains d’entre eux, en raison de leur

couleur trés dense, puissent également étre utilisés sur pate rouge. Les pates rouges admetent la

mono-cuisson, bien que I'ajout de Monocol V (5-10 %) soit recommandé.

On peut cuire tant dans des cycles de cuisson traditionnels comme dans des cuissons rapides et il

admet un vaste rang de températures entre 960°-1020° C.

2. COMPOSITION CHIMIQUE | es oxydes métalliques avec des concentrations inférieures a 0,05 % n'ont pas été déterminés.

Li,O Zn0 15 Cr,0s CaF,
Na,O0 17 MnO B,Os  20-40 Bi»Os
K,O 005 cdo V505 P,Os
MgO 0-0.5 CoO MnO- BeO
Ca0O 15 NiO SiO,  40-80 CeO,
SftO 005 ALOs  10-20 TiO, 005 Cuo
BaO 1-5 Fe,Os 0-0.5 ZrO» Pr,O%
PbO Sb203 SHOQ

3 PROPRIETES PHYSICO-CHIMIQUES

LOI
Zr-V-Pr-Si

Aspect Poudre verte

Couleur (cuit) Vert nil

4. COLORIMETRIE  *par Minolta ChromaControl (S)

L: 56.24 a: -24.87 b: 14.17

5. DILATOMETRIE * Données obtenues avec un dilatométre BAHR mod. DIL 801 L

1077c!

(25-300)C°  (50-300)C° (300-500)C°  (500-600)C° T° Transformation
52.5 51.3 55.1 169.7 559 C°

T Ramollissement

641

CO

Point de fusion

>600 C°

6. REPARTITION GRANULOMETRIQUE (VOIE HUMIDE) “Données obtenues par Malvern Instruments (Master Sizer 2000)

>10u >25u >40u >70u >120u D50u
61.4 29.2 12.7 2.2 0 14.3

7. RECOMMANDATIONS SUR LES OBJETS EMAILLES DESTINES A UN USAGE CULINAIRE

Formulé sans plomb ni cadmium.

Remarques : n.a (sans objet), n.d (aucune information disponible), p.n (tests négatifs)
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Les données fournies ont été obtenues dans les conditions spécifiques
du processus de contréle de qualité de PRODESCO S.L. et sont a titre
informatif uniquement, sans supposer aucune relation contractuelle.



