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FICHE TECHNIQUE

41152004 ESM. EMSP-20 CHOCOLATE MATE POLV

1. IDENTIFICATION DU PRODUIT
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Description EMAIL MAT CHOCOLAT. Appartient a la gamme d’émaux "EMSP", conseillés pour I'application en piéces

culinaires. Composé du Fritte. N° CAS: 65997-18-4

Application  Ces eamux peuvent etre decorés avec les couleurs de la série CD, pour I'application sur biscuit
céramique de pate blanche ou rouge. La température d'utilisation varie entre 980°C-1080°C. lIs peuvent

étre utilisés a des températures plus élevées pour obtenir les
mémes ou d'autres finitions.

2. COMPOSITION CHIMIQUE | es oxydes métalliques avec des concentrations inférieures a 0,05 % n'ont pas été déterminés.

leO ZnO 10-20 Cr203 Ca Fz
Na,O 12 MnO B,Os 510 Bi»Os Co-Fe-Cr 0.5
KO 0-0.5 CdoO V205 P20s Cr-Fe-Zn-Co 1-5
MgO 0-0.5 CoO MnO- BeO
CaO 1-5 NiO SiO» 40-80 CeO, Hf02 005
SrO AlLOs 510 TiO, 005 CuO MEDIUM 0-0.5
BaO 15 Fe,Os 0-0.5 7r0, 510 Pr,Os Lo 15
PbO Sb203 SHOQ

3 PROPRIETES PHYSICO-CHIMIQUES
Aspect Poudre marron
Couleur (cuit) Chocolat

4. COLORIMETRIE  *par Minolta ChromaControl (S)
L: 38.95 a: 494 b: 3.34

5. DILATOMETRIE * Données obtenues avec un dilatométre BAHR mod. DIL80TL 10/ C

(25-300)C°  (50-300)C° (300-500)C°  (500-600)C° T° Transformation
69.8 68.5 80.6 183.5 561 C°

T Ramollissement

650 C°

Point de fusion

>875 C°

6. REPARTITION GRANULOMETRIQUE (VOIE HUMIDE) “Données obtenues par Malvern Instruments (Master Sizer 2000)

>10u >25u >40u >70u >120u D50u
65.7 34.1 17.1 3.9 0 16.4

7. RECOMMANDATIONS SUR LES OBJETS EMAILLES DESTINES A UN USAGE CULINAIRE

Formulé sans plomb ni cadmium.

Remarques : n.a (sans objet), n.d (aucune information disponible), p.n (tests négatifs)
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